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Pongauer Wild

Carpaccio vom Pongauer Hirsch mit Himalayasalz
Maria und Sigi Ratgeb von der Biirglhéh in Bischofshofen

Die Zutaten (4 Personen)

Zubereitung
Carpaccio
200 g Hirschrucken
1 Prise Himalayasalz Rucken in den Tiefkuhler geben, bis er etwas anfriert. Da-
Pfeffer aus der Miihle nach in feine Scheiben schneiden und auf einen Teller an-
Hochwertiges Olivendl richten.
Bergkase Fur die Dressing alle Zutaten vermengen und mit einem Pin-
Blattsalate sel die FlUssigkeit auf dem Carpaccio auftragen.

Gamsknédel Mit Olivendl betraufeln und mit geraspeltem Bergkase und
Himalayasalz bestreuen.
Dressing

Knackige Blattsalate vollenden das Carpaccio.

5 El dunkler Balsamico
1 El Sojasauce
1 Knoblauchzehe in Scheiben
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